
Chaque midi, du lundi au vendredi, le Chef Louis vous propose une table d’hôte qui inclut la soupe 
ou la salade en entrée et le dessert. les choix changent de jour en jour. On vous attend! 

César classique | Laitue romaine, vinaigrette crémeuse, bacon, croûtons   15

César poulet | Laitue romaine, poulet grillé, vinaigrette crémeuse, bacon, croûtons  20

Chèvre chaud | Miel de trèfle, pistaches, mesclun, croûtons, légumes marinés 16

Salade Vallée | Mesclun, gruyère, jambon, œuf, volaille, vinaigrette balsamique 16

Toast à l’avocat | Ricotta à la betterave, tomates, avocat, pain grillé, bocconcini, basilic 13

Saumon fumé  | Bagel, saumon fumé (2 oz), câpres, oignons, fromage à la crème, salade  16

Général Tao  | Poulet frit, riz vapeur, sauce Tao, légumes sautés, lime, coriandre, sésame  16

Poke bowl  | Thon rouge, quinoa, concombre, chioggia, edamame, coriandre, sauce wafu   18

Tartare saumon | Asperges, concombre, caviar, aneth, crème sûre, chips de crevettes  16 | 27

Spaghetti bolo | Sauce bolognaise, pain grillé à l’ail 15

Hamburger steak | 8oz, purée de PDT, champignons, légumes et pomme paille 17

Grilled cheese | Pain grillé, cheddar, crudités  6,50

Grilled cheese | Pain grillé, brie fondant, canard confit, canneberges, crudités 11

DESSERTS

Gâteau chocolat | Chocolat maison, gel de cerises, chantilly 6,50

Gâteau carotte | Génoise aux épices, ganache à la crème, noix, butterscotch 6,50

Crème brûlée  | Du moment 6,50

Les dîners à la Carte

Servi du LUNDI AU JEUDI
DE 11h À 14h

Table d’hôte du midi


