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MENU BANQUET 2020

o potages

LA CREME DES TROIS POIS
BOUILLON DE LEGUMES CREMEUX, POIS EDAMAME, PETITS POIS VERTS, POIS CHICHES, EPINARDS,
ESPUMA DE LAIT D'AMANDE, GARNITURE MENTHE CISELEE.

DANS NOTRE BELLE CAMPAGNE
BOUILLON LIE DE JAMBON DU LAC, HARICOTS BLANCS, POIREAUX, CELERI RAVE,
GARNITURE DE JAMBON BLANC ET FLECHE DE BACON RISSOLE.

LA POTEE DU JARDIN
POMMES DE TERRE, POIREAUX, GINGEMBRE, CAROTTES BRAISEES, BOUILLON DE VOLAILLE,
GARNITURE D'EFFILOCHE DE VOLAILLE ET ESTRAGON CISELE.

POTAGE DU TI-ROUGE
POTAGE DE TOMATES ITALIENNES, TOMATES SECHEES, POIVRONS ROUGES, BOUILLON DE LEGUMES, CORIANDRE,
GARNITURE DE LENTILLES DU PUY, GARNITURE DE BRUSCHETTA DE TOMATES FRAICHES JAUNES ET ROUGES.
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LINGUINI CON FUNGHI ALLA CARBONARA E BASILICO
PATES LONGUES ET FINES CUITES AU BOUILLON DE LEGUMES ET REFROIDIES A LHUILE D'OLIVE ET SEL DE MER,
SERVIES AVEC UNE SAUCE STYLE AGLIO-OLIO, MELANGE DE CHAMPIGNONS FORESTIERS, BASILIC FRIT.

RAVIOLIS CAPRESE MICHELANGELO D'AREZZO
RAVIOLIS FARCIS A LA MOZZARELLA FRAICHE ET TOMATES ROTIES, SAUCE TOMATES CONCASSEES ET ARTICHAUTS,
GARNITURE DE BOCCONCINI ET OLIVES DE LA TOSCANE AU THYM CITRONNE.

GNOCCHI DI PATATE E RICOTTA

SAUCE AU BEURRE DE SAUGE ET ORIGAN FRAIS, FLEUR D’AIL, PARMIGIANO REGGIANO ET GARNITURE DE BROCCOLETTES.

RAVIOLI SALCICIA CON BROCCOLINI AL SARDERGNA

RAVIOLI SAUCE FOND DE VEAU, GINGEMBRE, ZESTE DE CITRON GARNITURE DE BRUSCHETTA BICOLORE
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LE TARTARE DE VINGT MILLE LIEUES SOUS LES MERS
TARTARE DE SAUMON, THON ET FINES TRANCHES DE PETONCLES, DUXELLE DE CONCOMBRES,
MENTHE ET CORIANDRE FRAICHE CISELEES, HUILE D'OLIVE ET SESAME, SIRACHA, MAYO JAPONAISE ET MIEL,
GARNI DE CRUMBLE DE PANCETTA.

LE CASSE CROUTE PREFERE DE MARIO
NAPOLEON DE POUTINE AUX POMMES DE TERRE KETTLE, TRANCHES DE CHEDDAR ET SUISSE,
SAUCE FOND DE VEAU LIE, COIFFE DE MORILLES ET SAUCISSE ITALIENNE TRANCHEE.

LE POKE BOWL DES PRAIRIES
SUR FOND DE RIZ BASMATI, JULIENNE DE LEGUMES, POIVRONS, CAROTTES, OIGNONS, GINGEMBRE, CARPACCIO DE BCEUF,
BOUILLON DE LEGUMES ET THE NOIR, POUSSE DE VERDURE ET LAMELLES D'ASIAGO.

L'ETAGE ANTIPASTI
ETAGE DE POIVRONS, COURGETTES, AUBERGINES GRILLEES, GRATINE AU FONTINA,
VINAIGRETTE TIEDE AU ROMARIN, GARNITURE DE ROQUETTE.

LA CESAR FOCACCIA ALLA CIPOLLE
SALADE ROMAINE, CIBOULETTE A L'AIL, CAPRES, VINAIGRETTE MAISON ET FOCACCIA GRILLEE
GARNI D'OIGNONS ET LARDONS FUMES.

FRAICHEUR D’ITALIE
OSEILLE SANGUINE, MESCLUN DE FLEURS, MIZUNA ROUGE (SALADE JAPONAISE), FRAMBOISES, OLIVES NOIRES,
CHIPS DE POMMES, VINAIGRETTE AU BALSAMIQUE BLANC.
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L'ONGLET DE BCEUF D’ANGUS FACON MIKADO CUISSON LENTE
L'ONGLET DE BCEUF ANGUS SAISI CUISSON LENTE SOUS-VIDE, AVEC CITRONNELLE ET MISO SAUCE TERIYAKI,
JUS DE BCEUF AUX SHIITAKE.

LE PAVE DE MIGNON D’ANGUS DE BCEUF GRILLE CLASSIQUE
FILET DE BCEUF ANGUS GRILLE, SAUCE BOURGUIGNONNE,
OIGNONS PERLES ET CHAMPIGNONS.

LE FILET D’EPAULE DE VEAU DE GRAIN AU DEUX POIVRES
FILET D’EPAULE DE VEAU DE GRAIN DU QUEBEC ENROBE DE POIVRE NOIR ET VERT,
GRILLE ET SERVI AVEC UNE SAUCE CHATEAUBRIAND (DEMI GLACE MONTEE AU BEURRE MAITRE D'HOTEL).

LES SHORT RIBS DE VEAU DE GRAIN BON A S’EN LECHER LES DOIGTS
COTES COURTES DE VEAU DE GRAIN DU QUEBEC EN CUISSON LENTE,
FOND DE VEAU ET QUARTIERS DE POMMES DES VERGERS LANAUDOIS, SAUCE BBQ MAISON
ET POMMES PARSEMEES DE GRAINES DE QUINOA SOUFFLEES ET FRITES.

LA COTE DE VEAU PRIMEUR LANAUDOIS GRILLEE ET FUMEE AUX COPEAUX DE REGLISSE
LA COTE DE VEAU GRILLEE, BROSSEE A LA MELASSE ET RHUM BRUN,
SAUCE FOND DE VEAU ET TOMATES AU RHUM EPICE

LA REINE DE LA BASSE-COUR ROTIE
POITRINE DE POULET DE LA FERME DES VOLTIGEURS, FARCIE DE JAMBON ET DATTES,
PANEE AU PANKO ET FARINE D’AVOINE, SAUCE TEXANE.

L'OSSO PORCO D'ALMA
L'0SSO PORCO DU QUEBEC CUISSON LENTE SUR PUREE DE POMMES DE TERRE A L'AIL
SAUCE FOND DE VEAU POMMES ET CALVADOS.

LE FILET DE ROUGET DU PACIFIQUE SUD
FILET DE ROUGET CUISSON AU FOUR, MARINE HUILE DE SESAME, ALCOOL DE RIZ ET POIVRE DE SICHUAN,
ENROBE DE CANNE A SUCRE, SAUCE VIERGE A L'ASIATIQUE.

LE FILET DE SAUMON GRILLE

CUIT AVEC UNE CROUTE D'HERBES ET HUILE D'OLIVE, SAUCE AUX ABRICOTS, ECHALOTE FRANCAISE.
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