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OPTION 1
50$

Entrée
CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET ZUCCHINI GRILLÉS, CROÛTON DE TAPENADE  
D’OLIVES KALAMATA 
BOUILLON DE LÉGUMES, TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET COURGETTES GRILLÉS, CRÈME GARNI D’UN CROÛTON  
DE TAPENADE D’OLIVES KALAMATA.

OU

LES MEZZA LUNA FARCIS À L’OSSO BUCCO PASSION MIRAGE 
Deux ravioles farcies à l’osso bucco, sauce aux légumes braisés, porto, garniture  
de tzatziki, concombres marinés et aneth.

OU

LA CÉSAR DE NAZARETH 
Laitue romaine, oignons caramélisés, abricots, dattes, canneberges déshydatées,  
dés de focaccia au romarin, fenouil confit, vinaigrette césar au xérez et jalapeños.

OU

LE HOT MINI BURGER DENTELLE DE PORCHETTA 
Sauce fond de veau, pain brioché, calvados et purée de pommes.

Le plat
LA TOURTE DU FJORD DU SAGUENAY 
Préparée par nos cuisiniers du Lac, composée de bœuf, de porc et de veau, sauce fond de veau, 
gourganes à la crème et lardons et légumes du marché.

OU

FILET DE SAUMON GRILLÉ, SAUCE WHISKY/ÉRABLE,  
ÉMIETTÉ DE FÉTA

Le dessert
LE PÈRE NOëL COINCÉ DANS LA CHEMINÉE
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OPTION 2 
55$

Entrée
CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET ZUCCHINI GRILLÉS, CROÛTON DE TAPENADE  
D’OLIVES KALAMATA 
BOUILLON DE LÉGUMES, TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET COURGETTES GRILLÉS, CRÈME GARNI D’UN CROÛTON  
DE TAPENADE D’OLIVES KALAMATA.

OU

LES MEZZA LUNA FARCIS À L’OSSO BUCCO PASSION MIRAGE 
Deux ravioles farcies à l’osso bucco, sauce aux légumes braisés, porto, garniture  
de tzatziki, concombres marinés et aneth.

OU

LA CÉSAR DE NAZARETH 
Laitue romaine, oignons caramélisés, abricots, dattes, canneberges déshydatées,  
dés de focaccia au romarin, fenouil confit, vinaigrette césar au xérez et jalapeños.

OU

LE HOT MINI BURGER DENTELLE DE PORCHETTA 
Sauce fond de veau, pain brioché, calvados et purée de pommes.

Le plat
LE BLANC DE VOLAILLE AVEC MANCHON FARCI DE POIRES, DE 
FIGUES ET DE POMMES PUIS GRILLÉ AUX AROMATES DU PORTUGAL 
Accompagné de gourganes à la crème, sauce suprême au paprika, légumes du marché  
et pommes de terre de noël.

OU

FILET DE SAUMON GRILLÉ, SAUCE WHISKY/ÉRABLE,  
ÉMIETTÉ DE FÉTA

Le dessert
LE PÈRE NOëL COINCÉ DANS LA CHEMINÉE
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OPTION 3 
60$

Entrée
CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET ZUCCHINI GRILLÉS, CROÛTON DE TAPENADE  
D’OLIVES KALAMATA 
BOUILLON DE LÉGUMES, TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET COURGETTES GRILLÉS, CRÈME GARNI D’UN CROÛTON  
DE TAPENADE D’OLIVES KALAMATA.

OU

LES MEZZA LUNA FARCIS À L’OSSO BUCCO PASSION MIRAGE 
Deux ravioles farcies à l’osso bucco, sauce aux légumes braisés, porto, garniture  
de tzatziki, concombres marinés et aneth.

OU

LA CÉSAR DE NAZARETH 
Laitue romaine, oignons caramélisés, abricots, dattes, canneberges déshydatées,  
dés de focaccia au romarin, fenouil confit, vinaigrette césar au xérez et jalapeños.

OU

LE HOT MINI BURGER DENTELLE DE PORCHETTA 
Sauce fond de veau, pain brioché, calvados et purée de pommes.

Le plat
LE FILET DE BŒUF GRILLÉ À LA TEXANE, SAUCE BOURBON STREET 
Servi avec gourganes à la crème, légumes du marché et pommes de terre de noël.

OU

FILET DE SAUMON GRILLÉ, SAUCE WHISKY/ÉRABLE,  
ÉMIETTÉ DE FÉTA

Le dessert
LE PÈRE NOëL COINCÉ DANS LA CHEMINÉE
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OPTION 4 
65$

Entrée
CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET ZUCCHINI GRILLÉS, CROÛTON DE TAPENADE  
D’OLIVES KALAMATA 
BOUILLON DE LÉGUMES, TOMATES SÉCHÉES, POIVRONS  
ET COURGETTES GRILLÉS, CRÈME GARNI D’UN CROÛTON  
DE TAPENADE D’OLIVES KALAMATA.

OU

LES MEZZA LUNA FARCIS À L’OSSO BUCCO PASSION MIRAGE 
Deux ravioles farcies à l’osso bucco, sauce aux légumes braisés, porto, garniture  
de tzatziki, concombres marinés et aneth.

OU

LA CÉSAR DE NAZARETH 
Laitue romaine, oignons caramélisés, abricots, dattes, canneberges déshydatées,  
dés de focaccia au romarin, fenouil confit, vinaigrette césar au xérez et jalapeños.

OU

LE HOT MINI BURGER DENTELLE DE PORCHETTA 
Sauce fond de veau, pain brioché, calvados et purée de pommes.

Le plat
LE FILET DE VEAU D’ALEXANDRE, BROSSÉ AU MIEL,  
VIN BLANC ET MIXOLOGIE DE POIVRES, SAUCE AMBRÉE 
ARTICHAUTS ET CHAMPIGNONS 
Accompagné de gourganes à la crème, légumes du marché et pommes de terre de noël.

OU

FILET DE SAUMON GRILLÉ, SAUCE WHISKY/ÉRABLE,  
ÉMIETTÉ DE FÉTA

Le dessert
LE PÈRE NOëL COINCÉ DANS LA CHEMINÉE


